INLEDNING

Anledning till undersékningen

Olycksundersokningen 4r utférd enligt Lagen om skydd mot olyckor
(2003:778). Olyckan faller under Raddningstjansten X:s faststillda kriterier fér
utokad olycksundersokning. Fokus i denna rapport kommer att vara att
presentera en trolig orsak till olyckan, beskriva forloppet samt att presentera
atgérds forslag for att forsoka férebygga att en liknande olycka intraffar igen
och om den skulle gora det, forsoka mildra konsekvenserna. Utredningen
genomfordes i samverkan med polisen

Byggnad/Objekt
Fyravéningars flerbostadshus med restaurang i gatuplan.

FORLOPP

Kocken virmde upp olja fér matlagning, han ldmnade koket for en kort stund
och nér han kom tillbaka hade brand uppstatt i oljan. Branden spreds snabbt till
flaktkapan som hade ett ventilationsgaller ndrmast taket dér branden gick vidare
ut igenom och anténde taket som var klitt med tretex plattor. Branden fortsatte
upp 1 trossbotten mot ovanliggande ldgenheter. Kocken stingde av
gastillforseln till spisen. Darefter forsokte han slicka med kolsyra. Servitdren
utrymde restaurangens géster.

Riiddningstjsinstens agerande

Réaddningstjansten fick larm klockan 18.35 om brand i byggnad. Vid ankomst,
klockan 18.39, till fastigheten visade det sig att branden var sldckt av
personalen. En forsta kontroll genomférdes av raddningstjansten, da
konstaterades att ingen brandgasspridning har skett till restaurangen eller
ovanpaliggande ldgenheter. Efter ca. 20 minuter nér styrkorna borjade skickas
hem beslutade man att géra en sista kontroll, d& mérktes en svart pulserande
rok fran ventilationssystemet, som dven rokfyllde ldgenheterna pa plan 2. En
smygbrand befarades i golvbjilklaget och 1 imkanalen. Raddningstjdnsten brot
upp golvet i 2 ldgenheter ovanpé restaurangen for att komma &t den missténkta
branden, dven dimmspikar anvéndes.

ORSAK

Branden uppstod pa grund av for hég virme som antinde oljan i grytan. Vid
samtal med berdrda parter framkom det att fliktkdpan med imkanal inte varit
rengjord enligt foreskrifter och tidsintervaller, ddrav brandspridningen.

SLUTSATSER/ERFARENHETER

En brand som troligen orsakats av for hog virme vid uppvérmning av olja till
fritering. Spridning upp till fliktképan berodde pa att det inte skett nagon
rengdring av imkanalen under en lédngre tid. (mycket fett i flaktkapan och i
filtret)

ATGARDER

1. Systematiskt brandskyddsarbete ska fungera inom organisationen.

2. Fastighetsdgaren ska informera verksamhetsidkare/hyresgéstens skyldigheter
och rittigheter ang. myndighetsutévning i hyresavtalet.

3. Kocken far inte ldmna spisen nér oljan haller pa att uppvirmas.

4. Restaurangkok bor ha klassat ytskikt pa viggar och i tak.

5. Rengoring av imkanalen ska ske enligt faststélld tariff som utfors av behorig
myndighet.

6. Restauranger med personantal éverskridande 50 personer dir tillagning i
fritos eller motsvarande sker, ska koket brandtekniskt avskiljas eller sa ska det
finnas en slickanliggning som manuellt kan aktiveras av personalen vid behov.
Utlosningsmekanismen som ska vara latt atkomlig.
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Restaurang mot innergérden.



