HANDELSEFORLOPP

Omfattning vid ankomst

Kraftig rokutveckling frén byggnaden, lagor slar ut fran ventilationsanliggningen som gar
igenom ytterviggen pa den norra sidan av fasaden. Butiksinnehavaren informerar
insatsledaren om att all personal i butiken ar ute ur butiken. Enl. personalen har det borjat
brinna i fritdsen.

Riddningstjéinstens atgirder
Se bilaga.

Brandforlopp

Branden har startat i en fritos som har startats upp inf6ér dagens matlagning. Kvinnan
lamnar butiken f6r en stund och gar ut i ett nérliggande forrad (vdgg i vigg). Hon
uppticker att det brinner kraftigt i fritdsen och kan inte géra nagot slackforsok. Fritosoljan
har formodligen skvitt ut och anténts och elden sprider sig bade utanfér och inuti
spisképa och fléktkanal. Branden sprider sig till viggar och tak, flaktkanalen gar igenom
viggen och utanfor viggen sitter en fldkt som branner ur helt och hallet. Elden far fiste i
viggen och sprider sig via bjdlklag upp mot ldgenheterna pé andra vaning.

Skadeomfattning

Sot, virme och rokskador i hela butiken och till viss del i nérliggande forrad och kok.
Kraftiga brandskador pa innervéggar, tak, bjélklag, pizzaugn, fritos och
ventilationsanldggning. Den delen dér matlagningen i butiken sker &r i stort sett
totalforstord. Skador i bada ldgenheterna pa andra véning i samband med lokalisering av
glodbrénder. Uppbrutna golv, dorrar och viggar m.m. Yttervigg i anslutning till
ventilationskanal brandskadad och nerriven for att komma &t branden i regelverket och
isoleringen.

Spridningsrisker
Mycket stor spridningsrisk till hela fastigheten.

UNDERSOKNING

Brandplatsundersokning i direkt anshutning till brandsldckningen samt XXXX-XX-XX.
Platsbeskrivning: Tvéavaningsfastighet byggd i trd med vind och kéllare. Entréplan
innehas av en pizzeria / butik och pé andra vaning finns tva ligenheter.

Primérbrand: Brand i fritos.

Brandorsak: Formodligen har fritdsoljan 6verhettats. Oljan kan ha innehallit mycket
fororeningar och vatten. Aven for lag oljeniva i fritosen kan péaverka ett brandférlopp da
oljan kommer upp i temperatur snabbare. Nar fritésen kommer upp i driftstemperatur
skvitter oljan ut och anténts.

SAMMANFATTNING - ERFARENHETER

Det finns en del saker att tiinka pa :

- Det 4r viktigt att oljan byts ofta da det blir vatten och fororeningar i den som kan
paverka

egenskaperna negativt ur brandsynpunkt samt &ven smakméssigt. Anvinds oljan for lange
ryker den ocksé mer. Efter en kontroll med en del lokala gatukok verkar det som dom
flesta

byter olja var sjunde dag och nagon byter oftare, detta beror pa hur stor omsittning det
ar.

Oljan &r ocksa relativt dyr. Denna pizzeria uppger att dom bytt olja for sju dagar sedan.
- Aven oljenivan i fritdsen #r viktig, 4r nivan t.ex. for 13g kommer oljan upp i temperatur
mycket fort och &r det da t.ex. vatten i oljan bérjar den skvitta. Nivan i fritésen pa XX
var lag vid utredningstillféllet men mycket kan ha skvitt ur och brunnit upp.

- Det ar mycket viktigt att personal som arbetar i dessa miljoer har god kinnedom om
brandrisker, har utbildning i brandskydd och kan hantera handbrandslickare.

- Brandredskap skall vara vil utmérkta och ej vara 6vertickta eller skymda. Vid detta
brandtillfille var handbrandsldckaren dold bakom ett tidningsstéll.



Lagorna har spridit sig

biide invéindigt och

utviindigt i kupan och
ventilationsréiren.

Fritdsen diir branden har

Fasaden riven i
anslutning till
ventilationskanal




