Anledning till undersékningen.
Brand i fritos pa restaurangkok.

Undersokningen ér utford av.

Lars-Ove Jansson Brandforsvaret i X-stad.

Uppgifterna &r hamtade genom undersokning pé plats, brandf6rsvarets raiddningsledare,
brandpersonal, samt restaurangpersonal.

Beskrivning av objektet.

Byggnaden 4dgs av NN. Byggnaden ér i 6 plan samt killarvaning. Plan 1 bestar av
restaurangkok samt kontorsutrymmen. Plan 2 bestér av nationslokaler samt kontor. Plan 3-6
bestér av studentrum.

Beskrivning av hiindelsen.

Personalen pa NNs restaurangkok ser att det ryker vildigt mycket fran fritGsen

som &r paslagen. I fritésen finns matolja vegetabiliskt fett. Dom stéinger av den med kontakten
pé fritosen. Efter ca 15 minuter borjar det att brinna med meterhdga lagor. Personalen
forsoker sjélva att slicka med en kolsyresldckare. Det gar ej sa bra, s& dom ldgger pa ett lock.
Samtidigt larmar dom Brandforsvaret och tar bort sikringen till fritésen i elsképet.
Brandf6rsvaret far larm 2002-11-14 kl. 17.29, om brand i fritos i koket pa NN.

Vid framkomst dr stora delar av restaurangkoket rokfyllt. Rokdykare gar in och gor
slackningsf6érsok med kolsyreslidckare men det gar inte att slicka. Sé fort locket tas bort slar
lagor upp ur fritésen. Brandpersonalen tar da till ra potatis som slickningsmetod. Dom fyller
en korg med potatis och sénker ned i matoljan for att pa sé sétt ta bort virmeenergin. Efter 3 -
4 f6rsok med detta har man lyckats & ned temperaturen sa pass att oljan inte brinner mer.
Man tar sedan upp fritdsen for att stélla den i ett vattenbad for vidare avkylning. Efter
utvidring av brandrok via fonster gors en grundlig undersokning av brandens eventuella
spridning upp mot imkanalen. Det visar sig dock att ingen spridning av branden har skett, mer
an sotskador runt spisen.

Undersokningen.

Koket dér branden utbrét dr modell storkok. Dar finns elspis, fritds, ugnar mm. Platsen déar
fritosen statt syns sotskador fran binkhdjd och upp mot spiskdpan och imkanalen. FritGsen dr
brand- och sotskadad utvéndigt. Reglagen dr nedsmélta. Det &r patagligt att branden borjat 1
fritdsen nagonstans i kablar eller el-detaljer. Efter rengtring av frontytan pé fritésen star det
XX (identifierat mérke). Den dr ca 4 ar gammal.

Personalen har anvént vegetabiliskt fett for att fritera.

Fritosen tas med till Brandstationen for vidare underskning. Se bilaga fran Brandman /
Elektriker YY.

Enligt personalen i koket borjade det att ryka mer &n vanligt ur fritosen. Dom stingde da av
den med kontakt pa frontpanelen. Efter ca 15 minuter borjade det att brinna med meterhog
laga. Man stidngde da av strommen till fritGsen via sakringen i elskapet, samtidigt som att man
forsokte slidcka branden med en kolsyresldckare. Det misslyckades dock s man lade pa ett
lock for att kvdva elden. Personalen ringde dven Brandforsvaret via SOS.

Spridningsrisk.
Risk f6r brand och rokspridning foreligger till restaurangkoket.

Slutsatser.

Branden har bérjat i fritésen. Enligt min och YYs uppfattning har branden

orsakats av elfel i kontakter ( Fastbriand ), vilket medforde att elslingorna i fritdsen fortsatte
att spanningsséttas trots att man slog av brytaren pa fritésen. Oljan blev sedan sa pass
upphettad att den till slut slog eld och blev vildigt svarslackt. Forst efter att sékringen
skruvats ur blev fritésen spanningslos.

Atgiirder.
Inga andra atgérder har vidtagits forutom ndmnda undersokning av fritosen.

Erfarenheter.
Upphettad matolja kan vara valdigt svarsliackt. I det hér fallet tog brandpersonalen till ett
ovanligt slickmedel, att anvinda ra potatis for att sinka temperaturen i matoljan.
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